




Brunch
serveres kl. 10.00 - 14.00 › week-end kl. 10.00 - 15.00

Vegetar Brunch serveret med the eller kaffe .......................... 117,- 
yoghurt naturel med müsli og sauce af skovbær, 2 slags oste, frisk 
frugt, tærte med vilde svampe og spinat, røræg med langtidsbagt
tomat og amerikansk pandekage. Serveres med friskbagt lyst og
mørkt brød  (ekstra brød og smør kr. 10,00).

Brunch serveret med the eller kaffe ......................................... 117,- 
yoghurt naturel med müsli og sauce af skovbær, 2 slags oste, frisk
frugt, spyd med grillet peberfrugt,  champignon og chilipølse, 
chorizo, røræg og bacon. Serveres med friskbagt lyst og mørkt 
brød  (ekstra brød og smør kr. 10,00).

Ønskes café latte i stedet for kaffe/the: kr. 10,-/dobbelt kr. 15,-

Brunch sideorders
Amerikanske pandekager med økologisk sirup ................................... 38,-
French toast med økologisk sirup og kanel ......................................... 38,-
Røræg  med bacon og brød ................................................................ 38,-
Frisk frugt med ost og brød ............................................................... 38,-
Yoghurt naturel med müsli, sauce af skovbær og frisk frugt ................ 38,-

Salater
serveres kl. 12 - 21

Chicken Salad ......................................................................... 89,- 
Grillet og fileteret kyllingebryst, sprød bacon, salatblanding m. pesto, 
langtidsbagt tomat, rødløg, stegte kartofler og karrydressing. Dette 
toppes af med ristede solsikkekerner.

Ocean Salad ............................................................................ 95,- 
Grønlandske rejer, norsk røget laks, krebsehaler, salatblanding m. pesto, 
agurk, rødløg, langtidsbagt tomat, krydderurtedressing og dertil sprøde 
croutoner  

Italian Salad ........................................................................... 89,-
Parmaskinke, mozzarella, salatblanding m. pesto, rødløg, oliven 
og langtidsbagt tomat. Dette toppes af med ristede solsikkekerner.

French Salad ........................................................................... 89,-
Frisk gedeost, salatblanding m. pesto, langtidsbagt tomat og oliven.
Toppes med ristede solsikkekerner.

Thai Salad ............................................................................... 89,- 
Grillet kyllingebryst, salatblanding vendt i lime/soja dressing. Toppes
med ristede pinjekerner. Hertil wasabi creme.

Alle salater serveres med friskbagt brød og smør

Lufttørret italiensk skinke, mozzarella, salatblanding m. pesto, rødløg,
oliven og langtidsbagt tomat. Dette toppes af med ristede solsikkekerner.



Frokostretter
serveres kl. 12 - 17

Clubsandwich .............................................. 82,-
Grillet kyllingebryst med karrydressing, 
mangochutney, frisk salat, sprød bacon, 
tomat og agurk

Sandwich m. Laks.........................................87,-
Norsk røget laks m. urtedressing, salat-
blanding m. tomat, agurk og syltede rødløg

Sandwich med tunmousse  ...........................75,-
Tun vendt i let urtedressing, sprød salat, 
tomat og agurk

Sandwich med gratineret gedeost  .............. 82,-
Gratineret gedeost på aubergine med pesto, 
salatblanding, tomat, agurk og syltede 
rødløg

Sandwich BLT.............................................. 82,-
Italiensk mozzarella og tomat, salatblan-
ding m. pesto, rødløg og bacon

Sandwich serveres i bolle smurt med chilimayo

Lette retter
serveres kl. 12 - 17
Tærte ............................................................55,-
med vilde svampe og spinat, frisk salat og 
hjemmebagt brød

Gratineret gedeost ........................................55,- 
på friskbagt brød med frisk salat

Burgeren
(serveres kl. 12 - 21) ....................................109,-
Denne serveres i ristet bolle smurt m. 
chilimayo, sprød salat, tomat, agurk, 
jalapenos, rødløg, zakabona ostemix og 
bacon. Burgeren fås med en 200 gr. bøf af 
hakket oksekød eller fileteret kyllingebryst. 
Hertil sprødstegte kartofler med chilimayo 
og Heinz

Menu Burgeren med ½ fadøl ...................... 139,-
(frit valg ml. Classic, Tuborg, Hvede, 
½ l. sodavand eller 1 glas rød/hvidvin) 

- Ektras:
Bacon, ostemix, jalapenos ............................ 12,-

Ekstra bøf .................................................... 30,-

Hovedretter
serveres kl. 17 - 21

Chili Con Carne ............................................ 99,-
Serveres m. basmatiris og creme fraiche

Gaeng Ga-ree Gai  ....................................... 125,-
(Autentisk Thai-ret) Kylling i gul karry med 
kokosmælk, serveres med ris

Gaeng Phed Gai .......................................... 125,-
kylling i rød karry med kokosmælk og ana-
nas, serveres med ris

Pasta Pesto .................................................109,-
Pasta med kylling vendt i pestosauce og 
grønt. Toppes med ristede pinjekerner og 
revet parmesan

Pasta Vegetar .............................................. 99,-
Pasta med vilde svampe vendt i cremet 
gedeost. Toppes med ruccula og cherryto-
mater

Pasta Chili ..................................................109,-
Pasta med oksestrimler vendt i chilisauce 
og grønt. toppes med ristede pinjekerner

Laks i spicy Thaisauce ................................ 135,-
Ovnbagt laks. Serveres med ris i spicy 
kokossauce

Australian Steak ......................................... 169,-
250 gr. Oksefilet med sprødstegte kartofler 
og kryddersmør. Serveres med frisk salat 
vendt i soya/lime dressing.

Hjemmelavet suppe ......................................55,-
Hjemmelavet suppe serveret med friskbagt 
brød (serveres kl. 12 - 21)’

Snackbaren
(serveres kl. 12 - 21)
Sprødstegte kartofler ...................................45,-
m. chilimayonaise 

Super Nachos  ...............................................65,-
med guacamole, salsa og Zakabonas oste-
blanding

- Extras:
kylling og jalapenos .....................................25,-
Guacamole, salsa ell. creme fraiche ............. 12,-

Til den søde tand
Chokoladekage à l’orange ............................37,-
med flødeskum

Brownie eller muffin .............. 1 stk 18,- 2 stk 29,-

Croissant ............................... 1 stk 15,- 2 stk 25,-

Se også vores brede sortiment af kager i 
vores kageskab



Hvidvine:

Argentina / Zakabona’s Cafévin 
Retamo Chenin – Chardonnay, Mendoza, Catena Retamo er kom-
bineret af 60% Chenin Blanc og 40% Chardonnay. Vinen er tør men 
med toner af tropiske frugter og citrus. Kan nydes både til salaten og 
sandwichen ...............................................................................42,-/169,-

Ecologica Torrentés-Chardonnay, Fairtrade La Riojana
Vinen er kombineret af Chardonnay og Torrentés og har karakter af 
grønne æbler og blomster. Torrontés er Argentinas hvide nationaldrue. 
Derudover er La Riojana Argentinas første vingård, som blev fairtra-
de-certificeret. Velegnet til fisk, salat og asiatiske retter ...............225,-

Chile/ Viu Manent Sauvignon Blanc, Estate Collection
Viu Manents drueduftende vine vinder medaljer i læssevis på de inter-
nationale smagninger. Sauvignon Blanc byder på friske toner 
af hyldeblomst og stikkelsbær.  Passer til friske grønsager, gedeost 
og lyst kød...........................................................................................205 

Rosé:

Argentina / Zakabona’s Cafévin 
Retamo Malbec Rosé, Mendoza, Catena Retamo rosé er lavet 100% 
på Malbec-druen. Vinen har en imponerende rød farve og byder på en 
duftoplevelse af modne bær. Smagen er medium-fyldig og passer godt 
til krydret mad .........................................................................42,-/169,-

Rødvine:

Argentina / Zakabona’s Cafévin 
Retamo Bonarda-Malbec, Mendoza, Catena Retamo laves på to 
druesorter, som begge er klassiske for Argentina: 60% Bonarda 
og 40% Malbec. Vinen er forfriskende, let og frugtrig. God til retter 
med kylling eller svinekød. ......................................................42,-/169,-

Ecologica Malbec, Fairtrade La Riojana
La Riojana er Argentinas største producent af økologiske vine og certi-
ficeret som en Fairtrade vingård. Det tørre, solrige og varme klima i 
La Rioja giver frugtrig og saftig Malbec. Vinen har en dejlig frugtsød-
me og kan derfor nydes både med og uden mad. Velegnet til 
krydret mad .....................................................................................225,-

Italien / Il Bacialé Barbera, Monferrato, Braida
60% Barbera, 20% Pinot Noir, 10% Cabernet Sauvignon,10% Merlot.
Vinen kommer fra vingården Braida i Piemonte, som besidder de 
ypperste vinmarker til at dyrke druen Barbera. Smagen er en kombi-
nation af mørke bær og peber. Prøv den til fed fisk eller et saftigt 
stykke kød .........................................................................................269,-

New Zealand / 
Wild Rock Pinot Noir, Cupids arrow, Central Otago
Cupids Arrow; Amors pil, opkaldt efter kærlighed til Pinot Noir druen.  
Central Otago er verdens sydligste vinregion. Vinen har nuancer af 
hindbær, boysenbær og kirsebær med en krydret undertone og kan 
nydes både til de krydrede retter og burgerne ...............................265,-



Drikkevarer

Diverse Vand, lille 25 cl. ..... 22,- 
Diverse Vand, stor 50 cl. .... 35,-
Valsølille appelsinjuice ........ 30,-
Juice - ananas el. æble ......... 22,-
Søbogaard ........................... 27,-
Hyldeblomst, Solbær, Tranebær, 
Hindbær eller Æble/solbær
Søbogaard, varm ................ 29,-
MilkShake, jordbær ............ 37,-
MilkShake, banan ............... 37,-

Smoothies

Classic (jordbær, ananas og
æblejuice) ............................ 37,-
Månedens (spørg i baren) .. 39,-

Fadøl

Tuborg 1/4 ........................... 26,-
Tuborg 1/2 ........................... 40,-
Tuborg Classic 1/4 .............. 27,-
Tuborg Classic 1/2 .............. 42,-
Tuborg Hvede 1/4 ............... 27,-
Tuborg Hvede 1/2 ............... 42,-
Jacobsen Brown Ale 1/4 ..... 30,-
Jacobsen Brown Ale 1/2 ..... 49,-
Øl på flaske .......................... 28,-
Guldøl på flaske ................... 30,-
Leffe (fad) ............................ 40,-
Hoegaarden (fad) ................ 50,-
Hoegaarden lille (fad) ......... 35,-

Rødvin

Husets vin ......................... 169,- 
Husets vin 1 glas ................. 42,-

Hvidvin

Husets vin ......................... 169,-
Husets vin 1 glas ................. 42,-

Udenlandsk øl

Ale 16 .................................. 35,-
Ale nr. 16 er en overgæret øl med 
en flygtig tobakslignende aroma, 
kraftig lakridsagtig, rødagtig 
maltsmag,og en vinøs eftersmag af 
blomster og frugt. 

Urquel  ............................... 37,-
Pilsner Urquell er den originale 
pilsner fra Plzen i Tjekkiet og er 
blandt verdens bedste pilsnerøl 
- gylden og ædelbitter med vid-
underlig markant smag og duft fra 
Saaz humlen.

Leffe Blonde (fad) ............. 40,-
Leffe har en fin, harmonisk og 
afrundet smag og er et godt valg til 
den, der skal introduceres til bel-
giske klosterøl. Leffe Blonde giver 
umiddelbart indtryk af at være en 
fyldig øl med et livligt kulsyreind-
hold

Erdinger mit feiner hefe ..... 47,-
Flagskibet inden for tysk weissbier. 
Rund, delikat og særdeles drikke-
værdig øl. Vi fører også Erdinger 
Dunkel, smager suverænt.

Hoegaarden (fad) ............ 50,-
Hoegaarden Witbier dufter friskt 
og krydret, med en tør syrlig tone af 
citrus, smager sødt og syrligt med 
en diskret blød fylde. Domineres af 
en forfriskende og citrusagtig frug-
tighed

Staropramen mørk/lys.. 37,-
Staropramen Dark er en smuk 
kastaniefarvet pilsner fra Prag.
Smagen er blød med overtoner af 
sød malt og anis rundet af med 
blomstrende humle, der er perfekt
til desserter eller gryderetter

Sol ....................................... 37,-
Sol er en dejlig sommer øl som 
fremstår krystalklart med en gylden 
majs-gul farve der ikke efterlader 
noget slør i glasset. Duft af citrus og 
perfekt med lime i toppen

Se også vores brede
sortiment i baren



Kaffe

Espresso .............................. 20,-
Espresso dobbelt ................. 25,-
Capuccino ............................ 32,-
Café au lait .......................... 28,-
Café au lait dobbelt ............. 35,-
Café latte ............................. 30,-
Café latte stor, 1 shot .......... 32,-
Café latte dobbelt, 2 shot .... 35,-
Iskaffe m. sirup, 2 shot........ 39,-
Mokka, 1 shot....................... 32,-
Cortado ............................... 22,-
Cortado dobbelt .................. 28,-
Machiatto ............................ 22,-
Machiatto dobbelt ............... 28,-
Americano  ..........................

   
22,-

Tillæg for diverse sirup........   5,-

Stempelkaffe
- friskkværnet

Månedens kaffe
(spørg i baren) .................... 26,-
Stor kande ........................... 59,-

The

Månedens The ..................... 26,-
Kvæde The ........................... 26,-
Keemun Earl Grey The ....... 26,-
Grøn The .............................. 26,-
Chai The .............................. 26,-
Chai latte med mælk............ 30,-
Kamille The ......................... 26,-

Serveres med citron

Varme drikke
(med 4 cl. spiritus)

Irish Coffee ....................... 65,-
Irsk Whisky, farin, kaffe, flødeskum

French Coffee ...................65,-
Grand Marnier, kaffe, farin, fløde-

skum

Mexican Coffee ................. 65,-
Tequila, kaffe, farin, flødeskum

Italian Coffee ....................65,-
Sambuca, kaffe, farin, flødeskum

Nødde  kaffe ...................... 65,-
Amaretto, kaffe, flødeskum

Orange stang...................... 65,-
Cointreau, cacao, flødeskum

Nødde chokolade..............65,-
Amaretto, cacao, flødeskum

Varm chokolade

Varm Belgisk chokolade
med  flødeskum ..................... 29,-
Stor ...................................... 34,-

Americano  dobbelt..............
   
28,-



DRINKS

BOBLER

DRINKS - 4 cl. spiritus

Cosmopolitan ..................... 75,-  Vodka, Cointreau, Cranberry juice
Sea Breeze ............................ 75,-  Vodka, Cranberry juice, Grape juice
Cuba Libre ........................... 75,-  Mørk rom, lime, Cola  

Junglefever, SpriteChampagne Brus ............... 75,-  
Caramel vodka, grøn vandDumle .................................... 75,-  
Caramel vodka, cacaomælkAquarius .............................. 75,-  
Gin, blå Curacao, lime juice, SpriteBlack Russian (6 cl.).............. 75,-  
Vodka, KahluaWhite Russian (6 cl.)............. 75,-  
Vodka, Kahlua, mælkMojito .................................... 75,-  
Rom, mynteblade, limebåde, rørsukker

”Jeg drikker Champagne Bollinger, når jeg er lykkelig. Og jeg drikker den
også, når jeg er ked af det. Nogle gange drikker jeg den, når jeg er alene;
og når jeg er sammen med andre, betragter jeg den som helt nødvendig.
Jeg nipper til den, når jeg ikke er sulten, og drikker den, når jeg er. Ellers
rører jeg den aldrig - undtagen når jeg er tørstig.”        
                          
                                                                                            Citat Madame Lily Bollinger

FROZEN’S - 4 cl. spiritus

Strawberry Daiquri .......... 75,-  Rom, jordbær, lime, flormelis
Margarita ............................. 75,-  Tequila, triplesec, Sour
Pina Colada ......................... 75,-  Rom, kokoscreme, ananas juice

SHOTS
Kolde Kys 3 stk. .................. 55,-  Southern Comfort, lime
Skum Banan 3 stk. ............. 55,-  Vodka, Pisang Ambong, cacaomælk

La Marca Prosecco Extra Dry    
La Marcas ”Prosecco Extra Brut” har en fin mousse og en dejlig 
Imødekommende duft af hvide blomster. Smagen er i god balance
mellem friskhed og fylde, med en eftersmag af æble og nødder. ........   219,-

Crémant de Bourgogne Rosé Brut Bailly-Lapierre   
Frisk, læskende og rigtig rar boblevin på Chardonnay og Pinot
Noir med fin mousse, der holder længe i glasset. Tør uden at virke
syrlig med tydeligt men alligevel passende diskret fadpræg i næsen
og god, lang smag. ........................................................................   245,-

Bollinger Champagne Special Cuvée    
Meget kompleks næse og allerede lettilgængelig og charmerende. 
Sprød og elegant næse med dejlige toner af rugbrød - på samme tid
rig og kultiveret - citrus, æbler, mineraler og perfekt sødme. Fanta-
stisk struktur og eminent syre - på samme tid rank og bred .............   699,-
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